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HUILES D'OLIVE INFUSEES & AROMATISEES

> 1L duil dolve extra vierge {réf 92610 3

 Aromates frais pour e visuel (romarin, basilic, thym, 2)

destragon feuilles Lre 71604 3

ool
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- 0jours IL Facle

1.Dans une bouteille hermeétique,
verser ['huile d'olive.

2.Ajouter les ingrédients souhaites.

3.Laisser macérer une dizaine de
jours.

4. A servir sur une pizza, du pain grillé,
salade, etc !

5.Dégustez !
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