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POUDRE DE CAROTTES
BIOLOGIQUE

Caractéristiques : Poudre de carottes*
*issues de l’agriculture biologique

Certification : Production, transformation et transport selon le décret européen (EWG) 
2092 / 91 du 24 juin 1991 

Ingrédients : Carottes*, amidon de maïs*, farine de riz*
*issus de l’agriculture biologique

Valeurs sensorielles : Aspect : granulés et flocons oranges/bruns  
Goût : typique
Odeur : typique

Granulométrie : Flocons : < 10 mm
Granulés : < 4 mm
Poudre : < 0.3 mm

Humidité résiduelle : < 5 %

Microbiologie : Nombre de germes totaux : <5x103 KBE/g
Coliformes : <10 KBE/g
E. Coli : < 10 KBE/g
Staphylocoques : <10 KBE/g
Moisissures : <5x10² KBE/g
Levures : <5x10² KBE/g
Salmonelles : néant

Conservation : 18 mois

Valeur énergétique : 1 kg de poudre de carottes nécessite 15 kg de légumes frais

pour 100 g de poudre de carottes :
- 1516 kJ
- 357 kcal
- Protéines : 5.08 g 
- Glucides : 84.03 g
- Lipides : 0.03 g

Tous les paramètres non nommés correspondent à la législation 
alimentaire

Fiche technique


