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Fiche techniaue

LENTILLES BLONDES
BIOLOGIQUES

Caractéristiques : Les lentilles* blondes sont issues du « Lens culinaris »
* [ssues de l'agriculture biologique

Certification : Production, transformation et transport selon le décret
européen (EWG) 2092 / 91 du 24 juin 1991

Analyse des lentilles : Morceaux : max 3 %

Pureté : 99.90 %

Humidité : 14.5 %

Résidus Pesticides organochloriques : < 0.01 mg / kg

Pesticides organophosphoriques : <0.01 mg / kg
Conservateurs : néant

Valeurs sensorielles : Aspect : lentilles rondes de 6-8 mm
Couleur : marron-vert a jaune-beige
Odeur : typique

GoUlt (apres cuisson): typique

Conditionnement : 25 kg
Emballage : Sac papier
Conservation : Dans un endroit frais et sec

Tous les parametres non nommeés correspondent a la
|égislation alimentaire
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