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PALETS DE CHOCOLAT BLANC
BIOLOGIQUES

Palets de chocolat* blanc au sucre* de canne de 3.5 cm

Caractéristiques : de diametre o
*Issus de l'agriculture biologique

Certification : Production, transformation et transport selon le décret
européen (EWG) 2092 / 91 du 24 juin 1991

- Sucre de canne¥*,

- beurre de cacao*

- poudre de lait entier*
Emulsifiants : Iécithine de soja
Aréme : vanille naturelle*

* [ssus de l'agriculture biologique

Ingrédients :

Humidité : max. 1 %

Viscosité : 700-900 mPas
Lipides : 36.0 +/- 1.5 %
Matiéres grasses du lait : 6.5 %

Analyse physico-chimique :

Analyse nutritionnelle Protéines : 5.5 ¢

(pour 100 g) : Glucides : 54.1 g
Lipides : 36.0 g

Conservation : 6 mois aprés la production
Dans un endroit frais et sec (18-20°C) a une humidité
<65%

Tous les parametres non nommeés correspondent a la
|égislation alimentaire
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